9 et 10 avril | uniguement a midi | 59€

MISE EN BOUCHE
Trilogie terre et mer autour des asperges, de I'ceuf et des coquilles Saint-Jacques 234791012

20900

ENTREE
Les asperges blanches avec saumon fumé, ceuf et sa sauce mousseline '347210.12 i

PLAT
La noisette d’agneau avec une gaufre de pomme de terre, chou-fleur crémeux a Iail
des ours, pointes vertes, carottes glacées a I'orange et son jus aux épices 791012 s

ou

Le cabillaud en écailles de pommes de terre, son écrasé a 'huile d’olive,
oignons confits aux tomates, olives noires, jaune d’ceuf et son crumble, pointes blanches
et son jus aux coquillages '2347910.12
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DESSERT
L ceuf surprise aux deux chocolats '+
ou

Le chariot de fromages affinés'’®
(avec un petit supplément de 6€)
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Restaurant

MADELEINE RESTAURANT | reservation@madeleine-restaurant.lu | (+352) 26 90 46 95
OUVERT TOUS LES JOURS : 12.00 — 14.00 HEURES | VENDREDI & SAMEDI : 18.30 — 21.00 HEURES



