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20 et 21 avril | uniqguement a midi | 69 €

sur réservation

AMUSE BOUCHE
Découverte autour des ceufs

20D

ENTREE
F blanches, gravlax de saumon et sauce mousseline

20D

PLAT
. Couronne d’agneau au jus de thym avec
. carottes fanes et pommes dauphines
HRY A 3 ou
__ Duo de saumon et de cabillaud avec des asperges vertes
et une sauce aux herbes fraiches

w g e

| 20D

DESSERT
Sablé au chocolat avec des fraises fraiches
une boule de glace a la liqueur d’ceufs maison
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Restaurant

RESERVATION : (+352) 26 90 46 95



