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Restaurant

MENU DE NOEL

-
; 25 et 26 décembre a midi _
L Prix : 65€ ‘' I8
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* ,'.: ‘ Mise en Bouche au Parfum de Fétes . ?-’
- v » |
A . ENTREE T
; Le Homard, Saint Jacques et Salsifis, g i i

Emulsion de Crustacés et Patate Douce

y . PLAT

_ P Gigue de Chevreuil et Céte de Marcassin aux Deux Sauces 5
. g (Cassis et Moutarde), Galette de Pommes de Terre, e < b
" i * Mousseline de Panais et ses Profiteroles de Choux "o

ou
Filet de Lieu Jaune en CroGte ROti a la Brabanconne

(Chicons Braisés et Spéculoos), Ecrasé de Pommes de Terre, . b
. Creme Légere aux Agrumes et ses Tuiles aux Epices

DESSERT i

Le Nem de Pommes et de Poires,
son Caramel Beurre Salé et sa Glace Vanille Maison

ou

Le Chariot de Fromage Affinées d’ici et d'ailleurs
(supplément de 6€)



